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Mesa de Entradas Acompanhamentos

Saladas Frias, Salgadinhos Mistos, Tamaras c/bacon, )

Rolinho de Chourigdo, Churrasco Misto, Peixe Carne

Queijo Fresco com Azeite e Orégdos, Canepés diversos, Puré de batata ) )

Salmao fumado com pdo de centeio. Puré de castanha ) )
Salteado de legumes () ()

Aperitivos Liquidos Legumes da época - -

Martini, Gin Ténico, Moscatel, Vinho do Porto, Whisky, Salada mista - -

Vinho Maduro, Vinho Verde, Sumo de Laranja, Migas da Regido @) @)

Caipirinha, Sangria. Batatinha a murro ) )
Batatinha assada com ) )
ervas aromaticas

Sopa / Entradas

P k/ ; N Arroz de cenoura O -

() Cocktail de Camaréo Arroz de frutos secos ) )

() Espetada de frutas com presunto Arroz selvagem

(_ ) Espargos com presunto ? _ 8 - -

(_J) Camar3o ao alhinho Arroz primavera - -

() Rolinhos de salm3o fumado com requeijdo
() Crepe recheado c/legumes

(_) Sopa rica do mar

() Sopa de Peixe

() Creme de Legumes

() Creme de ervilha com presunto

Mesa de mariscos

Pinhas de camarado, sapateira recheada, améijoa a
bulhdo pato, Navalheiras e lavagante.

Mesa de queijos

. Queijos Regionais, Presunto em suporte,
Pratos de Peixe Charcutaria Regional.

() Bacalhau lascado no forno com broa

() Bacalhau a Narciso

(_) Garoupa gratinada com molho de gambas

() Lombinho de perca com molho de champagne
(_J Arroz de tamboril com gambas

Mesa de Frutas e Doces

- Frutas laminadas - Frutas Nacionais e Tropicais
- Doces diversos, doces caseiros, doces de colher.

Bolo de Noiva e Espumante
Pratos de Carne

() Medalhdes de Porco com castanhas caramelizadas .
Bebidas

Vinho Tinto/Branco, Vinho verde, aguas,

refrigerantes, cerveja, espumante, whisky, brandy,
licores e café.

() Duo de assados (vitela e porco)

() Nacos de Vitela com ananas grelhado
() Nacos de Vitela enrolados em bacon
() Cabrito a Padeiro

() Perna de Borrego a Serra D’Aire

- Decoragao
- Mesas decoradas;
- Flores naturais;
- Ementas personalizadadas.
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